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Domdnovakd doltina

V Demanovskej doline sa mi paéilo. Byvala som v chate MIROSLAY .
Okolo nasej chaty tiekol potoéik DEMANOVK%. Prvé dva dni nam prsalo
a potom sa uz vycasilo. Raz sme si ovlazili nohy v potéciku
DEMANOVK A. Kazdy veéer sme isli do tej najlepsej re$tauracie. V tej
restauracii mi veI'mi chutilo. Vonku bol klavir. Zajaciky dokonca aj
macicky, dali sa hladkat'. Kazdy vecer sme zajacikom priniesli
mrkvu a macke sSunku. Odporu¢am ist’ tam:).Ale cez zimu nie!

Kiana Muka ¥ O3




KIRIGAMI




Vo 4.B bola vzAcna nAvsteVva, v:;tmmik

Karol Krémar. V17twimli sme }M}aierm/é
thri[wﬂnéky. Jarka Sabolova, tr. u¢. 4.B



OZPRAVK &

Kde bolo tam bolo, bol raz jeden psik.

Ten psik sa volal Punt'o .Raz Punto uvidel chlapca sediet na 'adovej zemi .
Prisiel k nemu a zasStekal ,Hav! Hav!“ Chlapec sa postavil

zo zeme a povedal: , Pre¢o na mna Stekas ?“
Punto nanho pozrel smutnymi ockami.
Chlapec nemohol odolat . A tak si ho zobral domov.

Chlapec rastol aPunto snim. Atakto sa stali najlepSimi kamaratmi.
Vystrajali pred domom, v parku, na zahrade u susedov, na ihrisku. Zazili
vel'a prijemnych chvil’ a jeden od druhého sa mnoho naucili.

Na brane zazvonil zvonec a mojej rozpravky je koniec .

Miska Petrakovi, 4.B



Vtipy

yMamicka, mamicka!“
krici dievcatko.

, VZdy ti hovorim, Ze deti
majii rozpravat, aZ Red sa ich
dospeli na nieco opytaji.
,T1ak, rychlo sa ma spytaj,
¢i nekypi mlieko!"

,Oct, je Cervené more

naozaj cervené?“

,Janko, to nemds

ini otdzku?“

,Tak, dobre. Kedy
zomrelo

Mrtve more?

Liana Mukga 4,B



RECEPTY

Cokoladové muffiny

6 kusov vajec
1 lyzicka stévie — prasok

1 lyZica kakaa

5 lyzic pomletych mandli

1 lyZic pomletych l'anovych semienok
80 g mletych orechov

kypriaci prasok

POSTUP:

Zltka vymieSame so stéviou, priddme kakao, mandle, 'anové semienka, orechy
a kypriaci praSok. Zl'ahka vmieSame tuhy sneh z bielkov. Cesto roztriedime do
koSi¢kov. Pridame kusky ¢okolady a cerstvé ovocie .Dame piect’ na 180 stupiiov
cca 20 min.

Tomas Cunderlik



Raffaello gulky

Co potrebujeme:

° 4 oblatky ° 230g suSeného mlieka ° 100g masla ° 140g
praskového cukru alebo medu ° 150g strithaného RoRosu

° 100g lipanych mandli ° 100 mlvody

Ako na to?

Do misky rozdrv obldtky, pridaj cukor alebo med, suSené mlieRo, 2/3
Rokosu a vodu. VsetRo zmiesaj. Nakoniec primieSaj zmdknuté maslo

a vypracuj tuhsiu RoRosovii zmes. Zo zmesi formuj gulRy, nezabudni do
nich vloZit mandle. Obal’ich vo zvysnom Rokose a odloZ stuhniit do

chladnicky.

Tomas Cunderlik 4.B




Halloween

Asi najznamejSim pozndvacim znakom tohto sviatku je tekvica. Vydlabanu
strasSidelnu tvar s blikajucou svieckou pozna cely svet. P6vodne vsak neslo

o tekvicu so svieckou. V minulosti sa ohen povazoval za akusi ochranu pred
démonmi, neskdr to boli svetlonosi. Pdvodné obyvatelstvo irska vydlabavalo
tvare do repy a az neskor sa zacala pouzivat prave tekvica. Tento symbol
pochadza prave z irskeho folkléru a dnes je uz neodmyslitefnou sucastou
halloweenskej vyzdoby.

Aj na nasej skole sa vsetky deti tesili na tento derl — na Halloween. Na den, ked'
sa premenia na strasidld, na priSery. Nebol to 31.oktdéber. UZ 26.teho sme
zazivali plno zdhad a rozruchu. Triedy boli zaujimavo vyzdobené, masky uz
behali od rana a venovali sa r6znym zabavnym aktivitdm. Neskor prebehla aj
,Noc stradidiel“ na 1.stupni ZS.

Jarka Sabolov3, tr. uc. 4.B
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